pppen

Hausgemachte Frittatensuppe ACGL
Hausgemachte Speckknddelsuppe ACGL
Hausgemachte Leberknodelsuppe ACGL
Hausgemachte Kaspressknodelsuppe ACGL

Hausgemachte Knoblauchrahmsuppe
mit Sahnehaube und Croutons AG.L

Gulaschsuppe mit Brot AL

€ 4,20

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 5,60

€ 5,60

Frankfurter mit Brot A

Deftige Hauswurst mit Kren und Brot 4.0
Bratwurst (hauseigenes Rezept) mit Brot 4
Portion Pommes

Frankfurter mit Pommes frites

€ 4,50

€ 5,90

€ 5,70

€ 3,90

€ 7,50



Thrtscthe Lansgemadte
Tatate und P obantes

Rupi’s Hiittensalat — knackige Blattsalate mit gebratenem Speck,
Zwiebeln, Kartoffeln und Champignons reichlich garniert und
Brot A.CGLM,0 € 12,90

Bunter Salatmix mit gebratenen
Hiithnerbruststreifen sowie Brot ACG.L.M,0 € 13,90

2 Stiick Kaspressknodel mit Salatgarnitur AGGLMO € 11,80

Kleiner gemischter Salat (Rohkost) 4.¢.G.LM,0 € 4,90
Beilagensalat A.C.G.LM,0 € 3,80
Portion Knoblauchbrot AL € 1,90
Bratwurst mit Pommes frites € 8,70
Rostkartoffeln mit 2 Spiegeleiern A€ € 7,00
Hiittenrosti mit Schinken und Speck sowie

2 Spiegeleier € € 9,50
Schinken-Kase-Toast mit Cocktailsauce ACG.L € 6,50
mit Salat ACGLM € 8,30
Toast Hawai mit Cocktailsauce A.C.G.L € 6,80
mit Salat AC.GLM € 8,60

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10
mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere




Chicken Wings mit Pommes und Dip AEFN € 9,80

Hog Almtoast — Bauernbrot mit Speck und

Almkase sowie Spiegelei und Salatgarnitur A¢.GLM.0 € 9,50
Leberkase mit Spiegelei und Pommes frites € 8,90
oder Rostkartoffeln CL

Tircler Fow

Spinatknodel hausgemacht in brauner Almbutter € 14,90
mit gemischten Salat A.CG.LMO

Knodelteller — Speck und Kaspressknodel mit Sauerkraut und
gebratenem Speck ACGL € 13,50

Tiroler Grostel mit Spiegelei und SpeckkrautsalatA-CFLO€ 10,80
Kasespatzle mit gemischten Salat ACGLM.0 €10,90

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Preiselbeeren und
Pommes frites AC.G € 12,90

Cordon Bleu mit Pommes frites oder
Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren A.C.G € 14,90

Deftige Hauswurst mit Sauerkraut und Kren A.L.0 € 9,80

Rupis Hiittennudeln — sehr pikant ACG.L € 9,50



Kleines Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes fritesA¢¢ € 7,20

Chicken Nuggets mit Pommes frites AC6 € 6,90
Chicken Wings mit Pommes frites AEFN € 7,50
Frankfurter Wiirstel mit Pommes frites € 4,90
Kinderpommes € 2,00

Um einen schnelleren Ablauf zu gewahren, bitten wir Euch, von
Umanderungen der Speisen Abstand zu nehmen!
Vielen Dank

atre @Z&dm
Haussulze in Essig und Ol mit Zwiebeln

und steirischem Kernol dazu Brot 40.M € 8,90

Wourstsalat fein garniert mit Brot 4.6.0.M
(auf Wunsch mit Kernol) € 8,60

Schmalzbrot mit Zwiebel fein garniert (2 Stiick) € 5,50

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10
mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere




Speckbrot fein garniert 4.6:M.0

Speck und Kasebrot A.6:M.0

Kasebrot fein garniert A.GM

Almjause reichlich garniert mit Brot AGM0

Hirschboxerlen mit Brot fein garniert AM.0

%@é@[ém

Hausgemachter Apfelstrudel 4.¢.6.0
Hausgemachter Apfelstrudel mit Sahne 4.¢.6.0

Hausgemachter Apfelstrudel mit
Vanillesauce oder Vanilleeis A.C.G,0

Hausgemachter Topfenstrudel 4.¢G.0
Hausgemachter Topfenstrudel mit Sahne 4.¢.G.0

Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesauce
oder Vanilleeis 4.¢.6.0

Hausgemachter Kaiserschmarren mit Apfelmus
auf Wunsch mit Preiselbeeren A.C.G.0

€ 8,70

€ 8,00

€ 8,70

€10,90

€5,90

€3,80

€4,40

€ 5,10

€ 4,10

€ 4,70

€ 5,40

€ 9,80



Tasse Kaffee A € 2,90
Pot Kaffee — grofe Tasse 4 € 4,90
Tasse Kaffee Hag 2 € 2,00
Espresso 4 € 2,60
GroBer Brauner 4 € 3,90
Cappuccino mit geschaumter Milch A,G € 3,30
Kaffee mit Sahne A6 € 3,50
Kaffee mit Eierlikor und Sahne A.CG € 5,50
Kaffee mit Baileys 4 G € 5,50
Latte Macchiato — Milchkaffee 46 € 3,60
Kaffee fertig — Schiimli Pfliimli 46 € 6,50
HeiBe Schokolade mit Sahne ACFEG € 3,40
Lumbumba — Heife Schokolade mit Sahne und Rum ACFEG € 4,90

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10
mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere




Schoko Amaretto 4.CF.G.H
Almschoko mit Espresso und Sahne 4.CF.G

Glas Tee mit Milch oder Zitrone — Schwarz-,
Friichte-, Pfefferminz-, Krduter-, Kamillen- oder Griintee

Glas Tee mit Rum

HeiBe Zitrone

Alkoholfreier Apfelpunsch

Jagertee 0,251
Glithwein © 0,251

Rodler — wo die Entscheidung schwer fiillt!°

€ 4,90

€ 5,20

€ 2,50

€ 3,90

€ 2,50

€ 3,80

€ 4,30

€ 4,30

€ 4,30

hchelfpeie (Getrintke

Cola, Citro, Orangeade, Spezi 0,251
Cola, Citro, Orangeade, Spezi — grof 0,501
Eistee Pfirsich 0,251
Eistee Pfirsich — grop 0,501
Arizona Eistee versch. Sorten 0,501
Almdudler 0,351

€ 2,80

€ 4,10

€ 2,80

€ 4,20

€4,40

€ 3,30



Pepsi Cola light 0331 € 3,30

Mineral (Voslauer) mit oder ohne Gas 0,331 € 2,60
Mineral (Voslauer) mit oder ohne Gas— grof 0,751 € 5,10
Schiwasser 0,251 € 2,50
Schiwasser — grop 0,501 € 3,60
Apfelsaft 0,251 € 3,10
Apfelsaft gespritzt — mit Wasser oder Soda 0,251 € 2,70

Apfelsaft gespritzt — mit Wasser oder Soda— gro 0,501 € 3,90
Johannisbeersaft 0,251 € 3,20

Johannisbeersaft gespritzt — 0,251 € 2,00
mit Wasser oder Soda

Johannisbeersaft gespritzt — 0,501 € 4,30

mit Wasser oder Soda — grof3

Holunder gespritzt — mit Wasser oder Soda 0,251 € 2,50
Holunder gespritzt — mit Wasser oder Soda— gro 0,501 € 3,70
Red Bull — Energy Drink 0,251 € 4,20

Vollmilch ¢ 0,251 € 2,20

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10
mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere




Vollmilch — grog¢

DBiere

Lowenbrau vom Fass — gros4°

Lowenbrau vom Fass A0

Lowenbrau vom Fass — klein 40

Radler — Zitronenlimonade mit Bier— grof3 4°

Radler — Zitronenlimonade mit Bier 4.0

Franziskaner Hefeweizen offen — grop4°

Franziskaner Hefeweizen offen A0

Franziskaner dunkel Flasche A0

Franziskaner Alkoholfrei 4.0

Cola Weizen — grof 40

Cola Weizen A0

0,501

0,501

0,301

0,201

0,501

0,301

0,501

0,301

0,501

0,501

0,501

0,301

€ 2,80

€ 4,30

€ 3,40

€ 2,70

€ 4,30

€ 3,40

€ 4,60

€ 3,90

€ 4,60

€ 4,60

€ 4,90

€ 3,90



@//W%w~v@;é

Blauer Zweigelt —
trocken, krdftig ausgebauter, samtiger Rotwein ©

Blauer Zweigelt ©
Gespritzter siif oder sauer ©
Hauswein rot offen ©

Hauswein rot offen ©

1/41

1/81

1/41

1/21

11

€ 5,40

€ 2,70

€ 3,30

€ 10,00

€ 20,00

ore Vitne - W

Griiner Veltliner ©
Griiner Veltliner ©
Hauswein weiB offen ©
Hauswein weiB offen ©

Gespritzter siif} oder sauer ©

1/41

1/81

11

1/21

1/41

€ 5,40

€ 2,70

€ 20,00

€ 10,00

€ 3,30

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10

mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere



(Jekt

Schlumberger White Secco © 0,751 € 209,00
Piccolo © 0,201 € 6,80
Glas Prosecco © € 3,00
Sekt Orange © € 3,00
Aperolspritz mit Sekt © € 5,60
Hugo — Holunder mit Sekt © € 5,40
Flasche Sacchetto (Prosecco) © 0,751 € 21,00
Obstler acd € 2,30
Williams 2 cl € 2,70
Marillenbrand 2 cl € 2,60
Tiroler Enzian acl € 2,70
Kirsch 2 cl € 2,50

Rum 2cl € 1,70



@ZMM% ~ @?@
DBesonderen

Haselnussgeist — Er ist einen Versuch wert! 2cl € 2,90
Zirbeler — hausgemacht vom Chef! 2cl € 2,60
Jochelbeer — Auch die Chefin macht ihn selber! 2cl € 2,60
Vogelbeer — Freihof 2c € 3,90
Grappa Cellini Amarone — was ganz Feines acd € 5,50
Hiittenkracher — Es geht auch ein zweiter! 2cl € 3,50

Rupis absoluter Bomber — nichts fiir Feiglinge! 2c € 3,90

Bacardi Cola 4c € 5,20
Wodka Bull 4 € 5,20
Campari Orange/Soda 4cd € 4,80
Rum Cola 4cd € 4,80
Flying Hirsch acd € 3,90

Allergenkennzeichnung: A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D- Fische, E-
Erdniisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlieBlich Laktose), H-Schalenfriichte (Niisse), L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite Konzentration 10
mg/kg/L, P-Lupinen, R-Weichtiere




@Zﬁm@dm ~ %M
I

Ramazzotti 2 cl € 3,10
Jagermeister 2cd € 2,90
Serfauser Bergwurz — gegen die Verstimmung! 2cl € 3,10
Baileys ¢ 3¢l € 2,00
Eierweinbrand ¢6 2cd € 2,40
@ZM@M@@ - e %mm
HeiBBe Witwe — Pflaumenlikér mit Sahne 6 3cl € 2,90
Amaretto heifl mit Sahne GH 3cd € 2,90

Schneegestober — Heifer Eierlikor mit Sahne ¢6 3 € 2,90



Weintkarte

Griuner Veltliner 0,751 €22,00
Federspiel Weissenkirchen

Domane Weissenkirchen Wachau

In der Nase elegantes Fruchtbukett nach

Stachelbeeren und Grapefruit,
reifer gelber Apfel, feine Wiirzaromatik, fruchtig, saftig

Riesling Steinterrassen 0,751 €21,00
Weingut Rudolf Rabl Kamptal

Vollreife Pfirsicharomen, knackige Sdaure,
rund und geschmeidig im Abgang,ein Klassiker

Chardonnay Selection Hausedition 0,751 €22,00

Weingut Salzl Neusiedlersee
Vielschichtig, viel Frucht, am Gaumen sehr cremig,
sehr eleganter Chardonnay

Tetuna Rosé 0,751 € 22,00
Weingut Robert Goldenits, Tadten/Neusiedlersee

Zweigelt, Blaufrankisch, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot
Brillantes Rosé mit hellem Rubinschimmer, in der Nase animierendes

Beerenbukett, feiner Kirschanklang, zarte wiirzige Facetten, am Gaumen frische
Frucht, ausgewogenes Sdaurespiel, finessenreiches Finale, lebhaft im Abgang.

Zweigelt Classic 0,751 € 24,00

Weingut Helmuth Renner, Gols/Neusiedlersee
- Krdftig rubinrote Farbe, das Bukett duftet fruchtig, feinwiirzig, erinnert etwas an
Kirscharomen, im Geschmack wirkt er vollmundig, korperreich und samtig.

Zweigelt Salzl Selection Hausedition 0,751 €22,00
Weingut Josef Salzl, Illmitz-Burgenland

In der Nase typische Kirscharomen, Weichselkompott, auch frische wiirzige
Nuancen, am Gaumen viel Frucht, harmonischer Wein mit weiche Tannine



Blaufriankisch Eisenberg DAC 0,751 €22,00
Weingut Kopfensteiner Siidburgenland

In der Nase einladendes Brombeerkonfit, wiirzige
Ankldange und florale Facetten,saftige dunkle Frucht,
mineralisch und frisch

St. Laurent Classic 0,751 € 23,00

Weingut Hans Igler Mittelburgenland
Einladender Duft nach Weichsel, dunklen Beerenfriichten,
fein-wiirzig unterlegt,am Gaumen kraftvoll,

saftige Kirschfrucht, Brombeerankldnge, elegant

Merlot Wendelin 0,751 € 22,00
Weingut Helmut Wendelin, Gols/Neusiedlersee

- Sattes Rubinrot mit jugendlichen Reflexen, in der Nase reife Zwetschken und
Kirschen, feine florale Wiirze, am Gaumen kraftvoll und sehr harmonisch, saftige

rotbeerige Frucht, geschmeidige Tanninstruktur, Kirschnoten im Finale, langer
Nachhall.

Haidenberg 0,751 € 23,00
Cuvée aus
St.Laurent,Zweigelt,Blaufrankisch

Weingut GlatzerCarnuntum

In der Nase dunkelbeerige Frucht, wiirzig unterlegt,
zarte Holzankldnge,am Gaumen stoffig, elegant,
harmonisch integrierte Tannine

Grande CuvéeBarrique 0,751 € 28,00
Cuvée aus Zweigelt,Merlot,Cabernet Sauvignon,Syrah
Weingut Salzl Neusiedlersee

Sehr fruchtig, Kirschen, schwarze Johannisbeeren,

Pflaumen, sehr wiirzig,Krdauter, samtige Tannine,
sehr eleganter Wein



SPEISEN FUR BESONDERE ANLASSE
Nur auf Vorbestellung!

Fondue Bourguignonne (Fett)

Fondue Chinoise (Suppe) &

(Rind,Schwein und Putenfilet) dazu servieren wir verschiedene Saucen,
Sauergemiise, Folienkartoffel, Obstteller, Knoblauchbrot und Pommes

frites sowie ein bunter Salatteller AC.G.LM p.Pers. € 31.-
Kasefondue

Dazu reichen wir Salat, Brot, Kartoffel, Gemiise, Knoblauchbrot und
frisches Obst A.C.GLMO0 p.Pers. € 21.-
Spare-ribs

Dazu reichen wir Knoblauchbrot, Folienkartoffel, Pommes frites, Obst,
Saucen und einen gemischten Salat A.C.GLM p.Pers. € 20.-
Hausraclette

Reichlich Auswahl an verschiedenen Fleischsorten, Kase, Speck,
Schinken, Kartoffeln, Gemiise, Champignons, Zwiebel, Obst, Saucen,

sowie Pommes und einen gemischten Salat 4.¢.G.LM p.Pers. € 31.-
Schlachtplatte

Reichliche Auswahl an kostlichen, heimischen Bauernspezialitaten mit
Sauerkraut, Kartoffel und Semmelknodel 4.6.G.L:M0 p.Pers. € 23.-
Wildererplatte

Verschiedene Wildgerichte Braten, Ragout, Filetsteaks mit Beilagen
reichlich garniert (Spatzle, Rotkraut,Kroketten,Semmelknodel,......)
Bestellung ab 5 Personen moglich ACG.LO p. Pers.€ 28.-

Fiir unsere Kinder von 6 bis 11 Jahre gewahren wir einen Rabatt von
50% auf die Speisen!!!!



,,Jn unserem Betrieb werden Gerichte mit allen im
Anhang II der LMIV (Lebensmittel-

Informationsverordnung) angefiihrten Allergenen
Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Kreuzkontakte

konnen nicht ausgeschlossen werden*

Des Wartshaus
grofite Ehr,
ist der Gaste

Wiederkehr.




